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Mectrerkiche
Alphabetische
Rezeptubersicht

Apfeltiramisu

Aprikosentdrtchen und Vanilleeis mit Zimt bestreut............

Dreierlei von Birnen

Rételi-Birnenschnitze mit Birnencreme und
Biindner Nusstorte

Blattspinat mit hauchdiinnen Fenchelstreifen
an einer warmen Honig-Balsamico-Vinaigrette
und gerdsteten Pinienkernen....

Prittigauer Chnddli mit gratinierter Biindner Bramata,
Lauch und Riiebli

Crépe Suzette

Leichte Curry-Zitronengras-Suppe
neben dem Tatar von Biindnerfleisch begleitet
von Toast-Rondellen

Erbsen-Panna Cotta mit Randengelee und Entenbrust......

Felchenfilet-Tatar mit Avocado-Tatar und
Tatar von Rindshuft

Fischertopfchen (Marmite du pécheur) auf Lauchbeet
mit blauen Kartoffeln

Forellentatar

begleitet von einem Gemiiseflan und Quarkbrotli ................

Biindner Gerstensuppe ...

Gnagi-Terrine mit Zwiebelsalat und Gelberbsensuppe......

Heidelbeercreme im Brezeli-Korbli

Heusuppe und Bassersdorfer Schiiblig

55
57
51

56

19

36
47

12

25

Honig-Schoggi-Vanilleglace-Traum

Involtini mit Kise-Pflaumen-Rohschinken-Fiillung
an einer Portwein-Pflaumensauce, dazu ein

Tépfchen Rahmkndpfli und eine Gemiisespirale ...

Glasierte Kalbsbrust mit Kalbsmilken
und Polenta-Schnitten

Kaninchenfilet im Wirzmantel mit Estragon-Senf-

Sauce und Kartoffel-Vanillespinat-Tatschli ..

Kaninchenschlegel aus einer Beize nach Bertas Art
mit Kartoffelstock nach Mutters Art, umrahmt mit
einem Gemiisebouquet

Kartoffelpralinen und Salatbouquet
Kiseplatte mit Feigensenf

und Mostindisches Apfelchutney

Norwegischer Lachs mit Zitronen-Sauerrahm-
Mousseline, selbstgemachte Nudeln

und gefiillte Wirsingbldtter mit Champignons...............

Gebeiztes Lachscarpaccio auf Gurken-Ingwer-Salat
mit Wasabi-Krdcker

Lachstatar auf Fenchelcarpaccio

Zweierlei vom Lamm mit Barlauchrisotto
und Lauch-Trilogie

39

27

21

37
13

43

32

14

Lammracks mit Limonenrisotto und Randenbeilage .........

Lammvariation mit Fiilirgriiebler-Sauce,
Randen-Rotwein-Risotto und Gemiise

Lauchsalat mit pochiertem Knusper-Ei

34

28



Lavendel-Creme Briilée und
Schokokiichlein mit fliissigem Kern und
Orangenfilet in Orangensauce

45

Mandarineneis mit marinierten Orangen

Mandelgugelhépfli, Himbeeren-Quarkstern
und Schoggiloffel

Niisslisalat mit einem Nussdressing,
Randen-Mascarpone-Mousse und Eier mit
Hobelfleisch-Tatar

Ochsenschwanzravioli

Grilliertes Filet vom Peterminnchen auf einem Cicorino-
Rosso-Risotto begleitet von Frithlingsgemiise ...

Poulet-Saltimbocca Studentenart an Marsalasauce,
Safran-Reis-Galetten und kleinem Ratatouille ...

Randencarpaccio an Marsalacreme
mit Basilikum-Glace und gebratenen Crevetten ...

Baumnuss-Kresse-Ravioli
Rindfleisch

Biirgermeisterstiick im Erdloch geschmort,
Kartoffeln gefiillt mit Rahmsafranmousse und
Wurzelgemiise im Bérlauch sautiert

Entrecote an Senfschaumsauce mit
Urdinkelkn&pfli und Bohnen

Roastbeef unter einer Kruste, Kartoffel-Lauch-Gratin
Provengal «Jeannot>» und Wintergemiise im Korbchen ......

Suure Mocke mit Semmelknodeln und Wirzpackli ...

59

10

15

24

38

18

35

30

31

Rosmarin-Parfait auf einem Spiegel der Mango,

hausgemachte Kiirbiskern-Mandel-Florentiner ... 4Lt
Riiebli-Ingwersuppe mit frischen OTangen ... 17
Safraneis mit Cashewkrokant und

«falsches Schokokiichlein> vom Johannisbrotbaum............ 41
Saibling zart gegart auf gebackenem SPargel ... 20
Lauwarmes Schokoladenkiichlein mit INGWeT ... 60
Schwine (Dessert) 52
Schweinefilet mit Risotto und Gemiise 33
Schweinesteak vom Nierstiick mit Birnenkroketten

und Gemiisestreifen im Zucchinibottich 22
Trilogie vom Stor 11
Studentendessert dekoriert 58
Tagliatelle citronelle mit Rindsfiletstreifen ... 5
Whisky-Parfait, Dérraprikosenkompott,

Sauerkraut-Schokolade-Kuchen 48
Wildschweinhackbraten an Pinot-Noir-Sauce,

Kartoffelgratin, Riiebli und Bohnen 29
Zabaione mit Amaretti und marinierten Himbeeren ... 54

Zabaione vom Eglisauer Federweisser

Flambiertes Ziirigschnitzlets mit Rosti und Salat
Zwetschgen und Thymian-Mousse
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Gebeiztes Lachscarpaccio auf

Gurken-Ingwer-Salat mit Wasabi-KrdcKer ... 1
Randencarpaccio an Marsalacreme

mit Basilikum-Glace und gebratenen Crevetten ... 2
Heusuppe und Bassersdorfer Schiiblig 3

Leichte Curry-Zitronengras-Suppe
neben dem Tatar von Biindnerfleisch begleitet

von Toast-Rondellen 4
Tagliatelle citronelle mit Rindsfiletstreifen 5
Lauchsalat mit pochiertem Knusper-Ei 6
Erbsen-Panna Cotta mit Randengelee

und Entenbrust 7
Gnagi-Terrine mit Zwiebelsalat und

Gelberbsensuppe 8

Forellentatar begleitet von
einem Gemiiseflan und Quarkbrotli 9

Niisslisalat mit einem Nussdressing,
Randen-Mascarpone-Mousse

und Eier mit Hobelfleisch-Tatar 10
Trilogie vom Stor . 1
Felchenfilet-Tatar mit Avocado-Tatar und

Tatar von Rindshuft 12
Kartoffelpralinen und Salatbouquet 13
Lachstatar auf Fenchelcarpaccio 14
Ochsenschwanzravioli 15

Biindner Gerstensuppe 16

Riiebli-Ingwersuppe mit frischen Orangen 17

Baumnuss-Kresse-Ravioli 18

Blattspinat mit hauchdiinnen Fenchelstreifen
an einer warmen Honig-Balsamico-Vinaigrette
und gerdsteten Pinienkernen 19

Saibling zart gegart auf gebackenem Spargel ... 20
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Hatplyiige

Kaninchenfilet im Wirzmantel mit Estragon-Senf- Schweinefilet mit Risotto und Gemuse ... 33
Sauce und Kartoffel-Vanillespinat-TatSChli ..onenicinsonin 21

Schweinesteak vom Nierstiick
mit Birnenkroketten und Gemiisestreifen

Lammracks mit Limonenrisotto und Randenbeilage ........c.... 34

Biirgermeisterstiick im Erdloch geschmort,
Kartoffeln gefiillt mit Rahmsafranmousse und

im Zucchinibottich 22 Wurzelgemiise im Birlauch sautiert 35
Flambiertes Ziirigschnitzlets mit Rosti und Salat ... 23 Prittigauer Chnddli mit gratinierter Biindner Bramata,
Grilliertes Filet vom Petermdnnchen Lauch und Riiebli 36

auf einem Cicorino-Rosso-Risotto begleitet Kaninchenschlegel aus einer Beize nach Bertas Art

von Frithlingsgemiise 24 mit Kartoffelstock nach Mutters Art, umrahmt mit
Fischertopfchen (Marmite du pécheur) auf Lauchbeet einem Gemiisebouquet 37

mit blauen Kartoffeln 25 Poulet-Saltimbocca Studentenart an Marsalasauce,
Suure Mocke mit Semmelknodeln und Wirzpackli ... 26 Safran-Reis-Galetten und kleinem Ratatouille
Glasierte Kalbsbrust mit Kalbsmilken Involtini mit Kise-Pflaumen-Rohschinken-Fiillung

und Polenta-Schnitten 27 an einer Portwein-Pflaumensauce, dazu ein Tépfchen
Lammvariation mit Fiilirgriiebler-Sauce, Rahmkndpfli und einer Gemiisespirale 39

Randen-Rotwein-Risotto und Gemiise 28 Zweierlei vorm Lamm mit Bérlauchrisotto
Wildschweinhackbraten und Lauch-Trilogie 40

an Pinot-Noir-Sauce, Kartoffelgratin,

Riiebli und Bohnen 29
Entrecéte an Senfschaumsauce mit

Urdinkelkndpfli und Bohnen 30

Roastbeef unter einer Kruste,

Kartoffel-Lauch-Gratin Provencal «Jeannot>

und Wintergemiise im Kérbchen 31
Norwegischer Lachs mit Zitronen-Sauerrahm-

Mousseline, selbstgemachte Nudeln
und gefiillte Wirsingbldtter mit Champignons .............. 32




Bl bi de Liit
Mannerkitche

Desserls



Desserts

Safraneis mit Cashewkrokant und

«falsches Schokokiichlein» vom Johannisbrotbaum.......... A
Mandarineneis mit marinierten Orangen 42
Kiseplatte mit Feigensenf

und Mostindisches Apfelchutney 43
Rosmarin-Parfait auf einem Spiegel der Mango,

hausgemachte Kiirbiskern-Mandel-Florentiner ...........c........ A
Lavendel-Creme Briilée und

Schokokiichlein mit fliissigem Kern und

Orangenfilet in Orangensauce 45
Honig-Schoggi-Vanilleglace-Traum 46
Crépe Suzette 47
Whisky-Parfait, Doérraprikosenkompott,

Sauerkraut-Schokolade-Kuchen 48
Zabaione vom Eglisauer Federweisser 49
Heidelbeercreme im Brezeli-Korbli 50
Dreierlei von Birnen 51
Schwane 52
Zwetschgen und Thymian-Mousse 53
Zabaione mit Amaretti

und marinierten Himbeeren 54
Apfeltiramisu 55
Roteli-Birnenschnitze mit Birnencreme

und Biindner Nusstorte 56

Aprikosentértchen und Vanilleeis mit Zimt bestreut

Studentendessert dekoriert

Mandelgugelhdpfli, Himbeeren-Quarkstern
und Schoggiloffel

Lauwarmes Schokoladenkiichlein mit Ingwer






