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Verzeichnis der Rezepte
Dem handschriftlichen Kochbuch der Katharina ist auf den letzten Seiten ein Inhalts-
verzeichnis nach Kategorien beigefiigt. Dieses ist im Folgenden um die 49 zusitzlichen und
die Rezepte im Textteil erginzt. Die nachgekochten Rezepte sind violett herausgehoben.

Suppen
Aufgezogene Suppe 66
Broklisuppe 186
Brodsuppe, geriebene 36
Brosmelisuppe 20
Eiergriessuppe 94
Eiersuppe 132
Einlaufsuppe 46
Erbsensuppe 20
Erdipfelsuppe, geriebene 18
Fidelisuppe 16
Fladlisuppe 20
Gebackene Traufsuppe 64
Gemiisesuppe 22
Gerstensuppe 34
Habersuppe 12
Hirnsuppe 56
Italienische Suppe 52
Krintersuppe 186
Kimmelsuppe 190
Lebersuppe 32
Leguminosensuppe 28
Luftsuppe 66
Maissuppe 50
Mehlsuppe 12
Milchsuppe 186
Minestra 204
Nudelsuppe 34
Ribelisuppe 28
Spinatsuppe 180
Suppe mit Schwammkiosse
70
Tiinklisuppe 12
Weinsuppe 148
Wharzelsuppe 186

Salat

Bohnensalat 88

Gurkensalat 76

Salat von gekocht. Rind-
fleisch 164

Vogelnester 16

Fische
Fische an Buttersauce 98

Gebakene Froschschenkel

124

Gebackene Fische 22
Gebratene Fische 184
Gedimpfter Fisch 222
Sardellenbrsdli 82
Stokfische 16

Fleisch-Speisen

Braten von gesott. Rind-
fleisch 62

Blutwriirste 34

Boufsteak vom Filet 184

Cotelettes auf dem Rost 122

Coulage 144

Eingemachtes Kalbfleisch
80, 160

Essigfleisch 48

Fett zu ldutern 192

Filetbraten 180

Fleischpudding, kalter 156

Fleischvogel 30

Fiille fiir gebratene Hithn-
chen 102

Gallerich 154

Gebratene, gefillte Gans
8

Gedimpfte Leber 52

Gedimpfte Zunge 148

Gedampftes Rindfleisch 208

Gefiillte Kalbsbrust 76

Gefiilltes Rindsherz 178

Gefiilltes Schweinsohr 176

Gehakte Bonsteck 56

Geréstetes Coulage mit Erd-
ipfeln 104

Gerdstetes Rindfleisch go

Gewiirzte Rindfleischschnit-
ten 162

Gizibraten 80

Griine Zunge zu brauner
Sauce 38

Hithner mit Reis 130

Hasenpfeffer 94

Hirn an Buttersauce mit

Brodstengel 70
Kalbgerik (Gstell) 162
Kalbsbraten 68
Kalbscottlets 180
Kalbsfricasse 72
Kalbsgekrds 178
Kalbskopf 4 la tortie 72
Kalbsmilken an Buttersanee

40
Kalbsroulade 158
Kurlinder Fleischplitzli 136
Kutteln 46
Laubfrosche 86
Leber im Netz 44
Leberknopfli 20
Leberschnitten so
Leberschnitten von Gefliigel

74
Lebertorte 60
Netzbraten 158
Pastetli mit Fleischkiigeli 25
Prighigeli 220
Rehschligel nyg
Rindfleischragout oder Vor-

essen 32
Rindfleischschnitten 42
Rindfleisch auf franzésische

Art 100
Rindsbraten 48, 100, 178,
Roastbeef 64
Schafsbraten 46
Spiessbraten 182
Schimmlige Whirste oder

Schinken 138
Schweinsbraten mit Glace

128
Schweinspfeffer in Reis 84
Uberzog. Rindfleisch 144
Wienerschnitzel 80

Mehl-Speisen
Becherpudding von Reis 140
Braunmehl 180
Chocolade-Mehlspeise 204
Dampfnudeln 147, 152



Eiernudeln 148
Eingerithrter Mehlbrei 78
Gebratene Pfluten 12
Gedimpftes Reis mit Toma-
ten 46
Gefiillte Omeletten 20
Grieschnitten 26
Gute Striibli 224
Hirzehorndli 208
Kapuzinerkndpfli 184
Kartoffelnudeln 218
Kiskaopfli 36
Kisreis 18
Leberknopfli 20
Maccaroni 32
Pfaffenmoken 104
Radezkireis 198
Reis mit Eierguss 84
Reisauflauf mit Apfeln 106
Reisbrei 44
Reisflamri 126
Reispudding m2
Reistorte 198
Reiswiirstchen 222
Risotto 38

Getranke

Bereitung des Essigs 190
Glithwein 102, 220
Heisser Punsch 102
Maitrank 96
Niissliwasser 224

Thee 22
Trokenbeerwein 164
Zitron-Limonade 62, 74

Gemiuse

Apfelmuss 28

Apfelrosti 18

Artischoken 174

Baierischkraut 38

Blumenkohl an Buttersauce
38

Chocoladenbirnen 12

Diirre glasirte Kastanien 168

Diirre Kirschen 28

Eierhaber 84

Eierrésti 58

Erdipfel an Buttersauce 22

Gebakene Schwarzwurzeln
176

Gebakener Blumenkohl 174

Gebratene Ribli 36
Gedimpfte Riibli 84
Gedimpfter Kabis 170
Gekochte Kastanien mit
Schlagrahm 170
Gekochtes Kirschmus 82
Gesottene Birnen 46
Kartoffelknédel 64
Kartoffelnudeln 62, 218
Kiisesuppe 121
Kastanien 14, 28, 168, 170,
Kastanien mit Erdipfel
u. Speck 14
Kastanien mit Kéhl 170
Kirschensturm 78
Kohlrabi an Buttersauce 76
Laubfrésche 86
Pastinakgemiise 174
Pfannenjoggel 144
Reubarber-Compot 68
Roh gebakene Erdipfel bon
fruit 176
Rosenkohl 124
Salbeimiiiisli 151
Sagerkl6ss 52
Salzkartoffeln 18
Sauerkraut 18
Saure, gedorrte Apfelstiickle
2
Schwarzwurzeln 126
Spargeln 66
Spinat mit Speck 232
Weisse Béhnli 22
Weisse Riiben an Butter-
sauce 44
Ziegerklee 74

Pudding u. Auflaufe
Bienst 214
Blutpudding oder Blutauf-
lauf 162
Brodbudding 58
Brotauflauf 204
Caramelkopfli 50
Chocoladepudding 9o
Kartoffelauflauf mit Apfel
140
Kartoffelpudding 74
Kisauflauf 216
Kastanienauflauf 170
Meringe 152
Plumpudding 70

Reisauflauf mit Apfeln 106

Reispudding m2

Schneeballen 98

Schogoladekopfli, fiir 6
Personen 214

Spinatpudding 68

Siisse Brodfiille 128

Stisse Sulz 196

Vacherin mit Schlagrahm g4

Saucen u. Crémen
Apfelcréme 96
Apfelgelee 16
Chocoladecréme 186
Créme bruile 188
Créme von Friichten 126
Eiweissguss 104
Essigbeize so
Glasur fiir Kuchen 192
Griine Kartoffelsauce 76
Kriuterbutter 58
Kriutersauce 6o
Mayonessauce 162
Meerettigsauce 98, 126
Milchcreme 14
Rhum-Sauce 188
Schogoladegremen 210
Senfsauce 44
Tomatensauce zu Kalbskopf
102
Vanillcréme 9o
Weincréme 126
Weinsauce 104
Weinschaum oder Chandeau
188
Zuckerguss 96
Zwiebel-Piiree 56

Conserven

Apfelgelee 116

Aprikosenmarmelade 35

Birnen in Essig 98

Bohnen zu Dérren 16

Bohnen einzumachen 16

Bohnen in Essig einzu-
machen 16

Conservieren der Eier mit
Wiasserglas 74

Eingekochte Weinbeeren 194

Erdbeeren in Zucker 74

Griine Ecbsen in Glisern 128

Hauskise 132, 206



Heidelbeeren einzumachen
a6

Himbeeren- und Johannis-
beerengelee 18

Kiirbis in Zucker u. Bssig mo

Rothe Randen 1m2

Sauerkraut einzumachen 190

Stachelbeeren einzumachen
u8

Siisses Kiirbismus mmo

Zwetschgen in Essig 98

Bakwerk im Ofen
Amerikaniosches Weissbrod
106
Anisbrod 140
Aenisbrodli 44
Ankenrumikuchen 226
Apfelcharlotte 104
Apfelchiiechlein 224
Apfelkuchen fiir 7 Personen
220
Asch 168
Backteig fiir Apfelkiiechli
206
Badener Kribeli 196
Baslerlekerli 188
Birnenweggen 64, 222
Biscuitkuchen G2
Blitterteig 102, 218
Blitzkuchen 96
Brauner Lebkuchen 226
Biindnerbrod 154
Butterteig, geriebener 202
Caramelkdpfli 5o
Chocoladenplitzli 72
Croqundau (Tiirkenbund)
192
Dresdenertorte 204
Eierkiiechli 226
Fierrohtli 6o, 206
Eierzopfe 1206, 228
Eiweissguss 104
Englische Kuchen 198
Erdiipfelkuchen 36
Fasnacht od. Kilbikiichli 220
Feine Biscuit 216
Fleischbrod 108
Fleischkeapfen 88
Gallerichpastete 156
Gebrithte Ofenkiichli 62
Gebundene Apfel 142

Geriebener Butterteig 202
Geriebener Teig 214
Gertihrter Kirschkuchea 196
Gesundheitskuchen 218
Gewnirzbrod 108
Gleichschwer 14
Haferflocken-Biscuit 232
Hefenkranzrezept 222
Hefeteig 136, 230
Hefiteig zu Zipfen 210
Hirnpastetli 58
Honiglebkuchen 142
Italienisches Birnenbrod 230
Kaiserbrod 94
Kapuzinerbrod 202
Karmeliterbrod 154
Kiskuchen 68, 214
Kistortli 210
Kleine Brodpastetli mit
Confitiire 128
Krapfenteig-Rezept 232
Kiriegskuchen 206
Lebkuchen 218, 226, 228
Linzertorte 104
Maccaronipastete 52
Magdalenenkuchen 124
Mailinderli 96
Mandelstrudel 14
Mandeltorte 66
Marktorte mo
Marschallstortli 96
Marzipan 194
Miirbeteig 154
Muskatziingli 196
Nusstortli 58
Obstkuchenteig 104
Omelettensoufflée 122
Pfaffenhiitchen 224
Pfaffenkappen 94
Pfefferniisse 106
Plattenmus 122
Pomeranzenbrod 214
Rahmkuchen oder Torte 208
Rahmdorte 26
Rahmzelttli 168
Reistorte 198
Rhubarberkuchen 66
Rosinenkuchen 9o
Rubelkuchen 114
Schenkeli 70,222
Schliifkiichli 106, 228
Schnekenkuchen 32

Schweizerkuchen 70
Sodakuchen oder Gesund-
heits-Gugelhopf 80
Spanisch-Brod 42
Siisser Erdipfelluchen 196
Siisser Kuchenteig 152
Tyrolerkrapfen 138
Unser Lebkuchen! 218
Wenn man Kiichlein backt
232
Wienertorte 198
Ziegerkrapfen 234
Ziegerkugeln 234
Zimmetringli 196
Zukunftskuchen 154
Zwetschgenkuchen mit Guss

200

Zwichelkuchen 194

Butter-Gebackenes
AKpfellchli ohne Eier m
Bediner Pfannkuchen 82
Butterteig-Blitter 102
Eierhaber 84
Eierkuchen mit Brdiipfel 132
Eierrohli 60, 206
Erdipfelkiichli 176
Fleischkrapfen 88
Gefiillte Omeletten 20
Gefiillte Pfannkuchen 36
Gefiillte Weggli 202
Goldschnitten 26
Hirzehdmli 208
Kapuzinerkndpfli 184
Liebeskiichli 172
Modellkichli 88
Pfannenjoggel 144
Schlifkiichli 106
Spritzkiichli 88

Stritbli 144

Tabakrollen 56

Waffeln 88
Ziegerkiigeli 182

Versalzene Speisen wieder
geniessbar machen 122



