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Snhalt

Essentials

1 Mousse aus natürlicher Entenleber

im Blatterteigkrokant mit Mirabellen suss-sauer

a Blatterteigkrokant
3 Mirabellen suss-sauer

5 Fruhlingssalat
6 Thunfischtatar

7 Schafquarkmousse
B Thunfischtatar mit Schafquarkmousse im Knusperteig
9 Marinierter Salm [Lachs] mit Orange, Kerbel und grobem Pfeffer

10 Lauwarmer Kartoffelsalat mit Gurken und Dill

11 Gemusebouillon (Grundrezept]
IS Schaumige Zitronenbouillon

13 Gartenerbsensuppe mit Verveine

14 Sbnnzblatter

15 Grünes Spargelfrappe mit Pfefferminze

16 Wachtel-Capuccino
17 Bratbutter

IS Papa con Pomodoro

19 Vanilleflan

SO Kalbsfusschen, Gerste und grüne Spargeln
E1 Hülsenfrüchte an weisser Butter

SS Kartoffelomelettchen



33 Pistazienpuree
34 Rohe violette Artischocken mit Olivenöl und Zitrone

35 Grüne Spargeln auf drei Arten

36 Junge Bohnen mit Kaninchennierchen

37 Spiegelei mit Trüffeln

SB Sellenepuree
33 Rotolo di Spinacchi
30 Strudelteig [Grundrezept]

31 Ratatouille

33 Ratatouillestrudel

33 Fruhlmgsgemusestrudel
34 Rosenkohlblätter mit Kumquats
35 Kumquatskompott
36 Kartoffelknödel mit schaumiger Basilikumbutter

37 Kartoffelknödel mit leichter Tomatensauce und Peconno

3B Leichte Tomatensauce [Grundrezept]

39 Spinatknöde! mit Tomatenragout

40 Kartoffelschaum

41 Fagottini al pomodoro
43 Zucchetti-Spaghetti mit Zitronenmascarpone

43 Spaghetti mit Zitronensalz

44 Polenta



45 Gefüllte Polenta mit Ratatouille und Zitronenmascarpone
4B Grillierte Polenta mit Peperoni, Ruccola und verlorenem Ei

47 Neue Kartoffeln mit weisser Butter und schwarzem Pfeffer

4B Kohlrabigratin
49 Grillierter Loup de mer mit Olivenöl und Zitronensalz

50 Salm auf neuen Kartoffeln braisiert

51 Meerfische und Meerfruchte in Zitronenbouillon

53 Seeteufel mit karamelisierten Tomaten im Aceto balsamico

53 Goldbrasse mit feinem Mittelmeergemuse
54 Lieu jaune auf Fenchelkompott an Sternanissauce

55 Zunchseeteller

5B Hechtterrine

57 Lauchkompott mit Orange
5B Kalbsschenkel aus dem Ofen in Merlotbeize

59 Cöte de boeuf mit Rosmannol und Zitronensalz

SO Entenbrust mit Kumquats
B1 Milken in Kardamomkruste

BS Lammracks mit Oliven, Tomaten und Aceto balsamico

B3 Maibockrucken mit Tannenschosslingen und Sommerwirz

B4 Gitzi in Buttermilchbeize mit Senfkornern und Fruhlingszwiebeln
B5 Kalbshohrucken in der Milch

BB Coquelet, Fruhlingsgemuse und Pilze in der Backblase

B7 Schafmilchquark mit Akazienhonig und Pistazien



BB Passionsfruchtmousse mit Karamelblattern

B9 Rhabarbermousse mit Einback und Erdbeeren

70 Pflaumenstrudel

71 Rumtopfcreme
73 Kastanienauflauf

73 Karamehsierte Ananas und Banane mit Limettenjus und Honig
74 Feigentarte «Tatin»

75 Birnenauflauf mit Amaretti

7B Sauerrahmköpfchen mit Beeren

77 Limonenglace
7B Limonenmousse

79 Muskatglace
8Q Schokoladensorbet

B1 Sauerkirschenkompott
83 Truffschnittchen

B3 Süsse Erbsencreme mit Pfefferminze und Zitrone

B4 Pfirsich im Sauternes

Inspirations

B5 Inspiration No I

86 Inspiration No II

87 Inspiration No III

88 Inspiration No IV

89 Inspiration No V


