Das neuve umfassende Standardwerk liber Schweizer Kise

In den letzten Jahren hat die Schweizer Kasetradition zu inven
mannigfaltigen Wurzeln zurlickgefunden: Viele alte Sorten wurden
wiederentdeckt, unzahlige unibertreffliche Neukreationen

sind entstanden. Dieses Buch stellt in fundierten Texten und
erstklassigen Bildern die besten Kaser der Schweiz und ihre
herausragenden Produkte vor.

- Die jahrhundertealte Geschichte der Schweiz als grosses
Kaseland.
Von den Urkasen der Schweiz, wie Bloderkase oder Bergeller
Mascarpin bis zu den grossen Traditionskasesorten.
Von den besten Herstellern von Emmentaler und Gruyére bis
zu den innovativen Kasern, die etwa dem Etivaz-Alpkase des
Pays d'Enhaut oder dem «Tessiner Piora» wieder zu verdienter
Ehre verhelfen.
Mit einem umfassenden Lexikon der Schweizer Kasesorten
und der Kasereifachbegriffe.
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