
Abstract 
Der erfolgreiche "Belitz/Grosehßtellt den neuesten Stand der Lebensmittel-
ehemie in einzigartiger Vollständigkeit dar. Die Neuauflage enthält die aktu-
ellen Entwieklungen u.a. in den Bereichen Antioxidantien, Aromastoffe, Le-
bensmittelherstellung, allergene Proteine, Fettsubstitute und Nachweis von 
GMOs, Trotz der inhaltlichen Erweiterungen wurde der Gesamtumfang in 
einem benutzerfreundlichen Rahmen gehalten. Ein Standardwerk, dass nicht 
nur bei Studenten beliebt ist, sondern auch Praktikern eine Fülle an Daten 
und Fakten zum schnellen Nachschlagen bietet. 
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